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SOUP

Lentil Soup
Lebanese lentil soup, local saffron,
and crispy Arabic bread croutons

Libanesische Linsensuppe, lokaler Safran und
knusprige arabische Brotwdirfel

Lesan El Asfour Soup
Toasted orzo pasta, seasonal vegetables,
and chicken broth

Gerostete Orzo-Nudeln mit Saisongemiise und
Huhnerbrihe

COLD MEZZEH

Fattoush

Lettuce, tomato, cucumber, mint, onion,
radish, sumac, crispy toasted Lebanese
bread with vinegar, and olive oil dressing

Knusprig gerdstetes libanesisches Brot, Salat,
Tomaten, Gurken, Minze, Zwiebeln, Rettich,
Sumach, Essig- und Olivendl-Dressing

Baba Ghanoush
Grilled eggplant, garlic, green and red pepper,
onion, olive oil, and parsley

Gegrillte Auberginen, Knoblauch, griine

und rote Paprika, Zwiebeln, Olivenél und
Petersilie

Warak Enab

Vine leaves stuffed with rice, tomato, parsley,

mint, onion, lemon juice, and extra virgin olive oil
Weinblatter gefiillt mit Reis, Tomaten, Petersilie,

Minze, Zwiebeln, Zitronensaft und
kaltgepresstem Olivendl

Muhammara
Roasted red pepper purée, mixed
mediterranean nuts with olive oil

Plree aus gerdsteten roten Paprika, gemischte

mediterrane Nisse mit Olivenol

Hummus
Chickpea purée, tahini, and lemon juice

Kichererbsenplree, Tahini und Zitronensaft

HOT MEZZEH

Kibbeh

Onion, chopped nuts, spices, minced beef,
crushed wheat, and yoghurt dip

Zwiebeln, gehackte Nisse, Gewlirze,
Hackfleisch, Weizenschrot und Joghurt-Dip

Sambousek

Delicious savoury pastry filled with meat

or cheese, and yoghurt dips

Kostliches herzhaftes Gebéack gefillt mit
Fleisch oder Kase, serviert mit Joghurt-Dips

Egyptian Hawawshi

Egyptian baked pita bread stuffed with
aromatic minced meat

Agyptisches gebackenes Pitas gefiillt
mit aromatischem Hackfleisch

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



VEGETARIAN
MAIN COURSES

Turley Vegetables

Seasonal vegetables, eggplant, zucchini,
carrots, green peppers, onion, tomatoes,
and rice

Saisongemise, Auberginen, Zucchini,

Karotten, griine Paprika, Zwiebeln und
Tomaten und Reis

Okra

Okra cooked in tomato sauce,
served with vermicelli rice

Okra gekocht mit TomatensoBe,
serviert mit Fadennudelreis

Spinach with Chickpeas
Spinach and chickpeas in tomato sauce,
served with white rice

Spinat und Kichererbsen in TomatensoBe,

serviert mit weiBem Reis

FROM THE
CHARCOAL GRILL

Samak Tripolsia

Delicate fish fillets simmered in tomato
sauce with fresh herbs

Zarte Fischfilets in TomatensoBe mit
frischen Krautern geschmort

Shish Tawook
Skewers of marinated charcoal grilled chicken,
grilled vegetables, and local garlic condiment

Auf Holzkohle gegrillte, marinierte
Hahnchenspiele, gegrilltes Gemise und lokale
Knoblauchgewiirze

Grilled Chicken

Half a chicken grilled on charcoal
Halbes Hahnchen auf Holzkohle gegrillt

Kofta Mashwi
Grilled seasoned minced lamb kebabs, onion,
parsley, and local garlic condiment

Gegrillte SpieBe mit gehackten Lammkebabs,
Zwiebeln, Petersilie und lokale
Knoblauchgewlirze

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements



DESSERTS

Middle Eastern Pastries
A variety of traditional Middle Eastern pastries

Eine Vielzahl von traditionellen Backwaren aus
dem mittleren Osten

Fresh Fruit Platter
A selection of freshly cut seasonal fruits

Eine Auswahl an frisch geschnittenen Friichten
der Saison

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary
requirements
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